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POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR.
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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NOUS PARTAGEONS
LE MEME ADN

Depuis 1986, 3 Brasseurs est un réseau de restaurants qui
propose un concept de restauration associé a

une micro-brasserie, dans une ambiance chaleureuse

et conviviale. Les restaurateurs 3 Brasseurs sont avant
tout des passionnés, qui souhaitent proposer un lieu
vivant et animé. L'originalité de notre réseau réside

dans la fabrication des bieres qui sont imaginées et
confectionnées sur place, dans la microbrasserie dédiée.
Le réseau 3 Brasseurs, est composé d’une communauté de
professionnels passionnés par la marque, qui sont issus
du milieu de la restauration.

NOS VALEURS SONT NOTRE FORCE . . ' |

UNE AMBIANCE UNIQUE, -
un état d’esprit positif, décalé, fun. " ‘ ‘

LA BIERE FABRIQUEE SUR PLACE, ‘
le coeur de notre concept.
@

DES PLATS EMBLEMATIQUES

associés a la biére.

NOS RACINES,

Les Flandres.

NOS VALEURS PARTAGEES :

Simplicité, Générosité, Convivialité.

UN LIEU

avec un ancrage local chaleureux et authentique.

NOUS SOMMES DES PASSIONNES

et ca se voit !

DES PRIX

accessibles.
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 LES BIERES FABRIQUEES
SUR PLACE Ru COEUR DU CONCEPT

BRASSER SUR PLACE, NOTRE RAISON D’ETRE

e — -
100% des bieres sont brassées dans nos restaurants-microbrasseries.
Une gamme de bieres exclusives, mélange d’authenticité et de créativité de nos brasseurs.

UN BRASSEUR DANS CHAQUE RESTAURANT.

oo oo~

Les brasseurs a l'origine des biéeres que vous dégustez dans nos restaurants sont

des passionnés, avec un savoir faire « craft ». lls brassent a la main selon un process [(oococcooq [ ololucueNoaReRelNiowor: e N Zeammm
traditionnel. Leur créativité permet de proposer des biéres exclusives a chaque - Golden fle - - Amber ale- s = - - Brown Rle -
restaurant en complémen’[ de |a gamme nat|0na|e Désaltérante : Ceraliere: Houblonnée : s houblons Talus B chocolat. d osi
’ . subtiles notes de fleurs, fines notes de caramefﬁ‘x et Idaho 7 amenent des notes r?iflr;zsfruitz :ec ;Saﬁoumanm
/i brioche, pomme et délicate pain toasté, dananas, de fruit de I passion o i Cé'
UN LABORATOIRE ET UNE EQUIPE R&D |

AU SERVICE DES BRASSEURS

Chaque brasseur local s’appuie sur une équipe support : un laboratoire R&D et

un animateur brasserie attitré. Cela permet un accompagnement complet sur

les problématiques d’analyse et de qualité, sur le suivi de fabrication, la formation
continue et la diffusion de la culture biére.

[ooooooo0o00o0 [ooooo0oo0oo0oo0oo00|] [o0oo0oo0o000O0OO [oooo0oo0o0000O

: Producteurs de biere Une biere éphémere
- Wheat Ale - - Tripel - ‘ p i
N ) Chaque mois, nos brasseurs Congue selon les inspirations
Rafraichissante : Puissante et chaleureuse : créent une biere éphémere du brasseur de cette

Tendresse du blé, notes de Notes maltées, de fruits confits en accord avec un style microbrasserie-restaurant.

citron, banane et girofle. et deépices musical pour rythmer
vos bons moments. @

¥ =TT




UNE CUISINE GENEREUSE ! REJOINDRE soomons
3 BRASSEURS, (Rt

UNE MARQUE,

2 MODES DE FRANCHISE :

alas . S FRANCHISE - LGAI

i) CHIFFRE D’AFFAIRES
MOYEN : 3M€*

CONDITIONS D'IMPLANTATION
AGGLOMERATIONS A PARTIR DE 30.000 HABITANTS
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LACCOMPAGNEMENT
DES FRANCHISES

A LA FRANGHISE 3 BRASSEURS

PORTRAITS DE FRANCHISES

ERVILLE (51) £

TON HISTOIRE AVEC LA FRANCHISE
3 BRASSEURS ?

La franchise 3 Brasseurs, ¢’est un projet familial porté par mon
pere a 'origine. Aujourd’hui on a développé le projet, avec
3 restaurants 3 Brasseurs a Reims, Thillois et Terville.

POURQUOI 3 BRASSEURS ?

Ce qui nous a plu dans le concept a I'origine, c’est le fait

de pouvoir brasser localement. Etre a I'origine d’un produit
authentique comme la biere, ¢’est un métier valorisant. C'est
aussi un concept a large public: tout le monde, de 7 a 77 ans,
passe un bon moment aux 3 Brasseurs. On cherchait aussi a
s’appuyer sur un réseau bien cadré, solide.

TA FIERTE DANS CE PROJET ?

D’abord, parvenir tous les jours a donner envie de revenir a des
centaines de clients. C'est aussi étre un acteur local important,
développer des initiatives, progresser.

TON HISTOIRE AVEC LA FRANCHISE
3 BRASSEURS ?

Aprés 30 ans comme salarié de différentes chaines de
restauration, je cherchais a faie évoluer ma carriere
professionnelle en capitalisant pour ma famille. J'ai repris
I'établissement de Roncq en franchise, et je développe d’autres
projets en France.

POURQUOI 3 BRASSEURS ?

D’abord pour la marque, forte et réputée, que je connaissais déja
pour y avoir travaillé. Ensuite pour le systéme de franchise LGAI
qui permet de partager les investissements, et qui m’a mis le
pied a I'étrier. Et enfin pour le partenariat gagnant-gagnant avec
le franchiseur.

TA FIERTE DANS CE PROJET ?

Aujourd’hui, je travaille pour moi et avec ma fille dans un
magnifique restaurant : j’ai aussi |a fierté de me développer en
tant qu’entrepreneur en investissant sur d’autres restaurants.




PLUSIEURS & -

Carte et gamme de hiéres et cocktails

Y . 4 " ; Concept plus urbain ou périurbain, carte
e a grignoter (retransmissions de matchs,
| e 4 e concerts...)
. , _ —— Des plats signature uniques
PL_U S I E U R S | IEREX S ' T 150 places assises
AMBIANCES &= - >

800m?
Des lieux composés de trois grands espaces :
restaurant + bar + microbrasserie

250/300 places assises

.....

-

En surface plus intime
600m?
Et une architecture signature



(15 RESTAURANTS) (2 RESTAURANTS)
(5 RESTAURANTS)

WWW.3BRASSEURS.COM |SUIVEZ-Nous ! © f W

Votre contact : Thibaud MARTIN - Responsable recrutement franchise
thibaud.martin@les3brasseurs.com - Tel : 06 60 17 94 16



